
STEAK TARTARE
op tradit ionele wijze bereid 

€ 15,50 

BURRATA
wit lof,  radicchio & gegri lde
druiven 

€ 14,50

VITELLO TONATO
dungesneden kalfsmuis met
toni jnsaus

€ 15,00 

ZALM TARTAAR
met Ras el Hanout & vadouvan

€ 15,50 

TIGER PRAWNS
met kop & staart gegri ld in 
knoflookol ie, peper & petersel ie

€ 15,50 

met r icotta en sal ieboter
€ 13,50 RAVIOLI PORCINI

CONFIT DE CANARD
eendenbout met gestoofde
l inzen en portobel lo

€ 23,50

STEAK FRITES
Flat Iron steak met béarnaise
saus, Fri tes uit  Zuyd & salade

€ 26,00 CHOU FLEUR
geroosterde bloemkool met
hazelnoot, sal ie en beurre blanc
met beurre noisette op een bedje
van warme hummus (vega)

€ 18,00

AUBERGINE
gegri ld, met Coeur de beuf
tomaat, tofu aiol i  en crumble van
raz al hanout (vegan)

€ 18,00

MENU DU CHEF

- L’EAU MINERAL -
Grote f les Spa blauw | Spa rood

€ 6,00 
brood met boter

€ 5

- BROOD VAN MENNO -

- SALADES -

SALADE NIÇOISE
kropsla, tomaat, haricots verts,
aardappelt jes, toni jn, gepocheerd
ei & vinaigrette

€ 13,00 CLASSIC CAESAR
l i t t le gem, caesar dressing,
ansjovis, parmezaan, croutons &
een gepocheerd ei,  bacon, kipdi j  

€ 14,50 

- SOUPS -

BOUILLABAISE
r i jkel i jk gevulde vissoep met venkel,
aardappel & toast met roui l le

€ 13,50 | € 18,50 TOM KHA KAI
r i jkel i jk gevulde Thaise
kippensoep met kokosmelk

€ 12,50 

WISSELEND DRIEGANGEN
CHEFS MENU

vraag aan onze bediening wat er
vandaag op het menu staat

RIBEYE
Ribeye van dubbeldoel koe uit
Nederland
geserveerd met fr i tes, salade &
groentegarnituur
Kies saus: béarnaise of saus Roquefort
500 gram

€ 70,00 HELE BAARS
gegri ld met citroen 
geserveerd met fr i tes, salade &
groentegarnituur
800 - 1000 gram

€ 60,00 

SCHOLFILETS
a la meunière met groente-garnituur
van wortel & aardappelpuree

€ 24,00 

Aziat isch Thom Ka-style
met oosters groenten 

€ 22,00 

klassiek met witte wijn en een
scheut room

€ 22,00 

MOSSELEN

geserveerd met Fri tes uit  Zuyd &
salade

ORTIZ SARDINAS
met toast

€ 8,50 

CRUDITÉ
diverse groenten met
hummus dip

€ 8,50

CHARCUTERIE
selectie van dun gesneden
vleeswaren, Amsterdams
zuur & toast 

€ 15,00 

KAAS & OSSENWORST
Reypenaer kaas en
ossenworst van Louman

€ 7,50

YBARRA OLIJF
oli jven met ansjovis pasta 

€ 4,50 

TIGER PRAWNS
gegri ld met kop & staart

€ 15,50 

- LES ENTREÉS -

- KIDS ONLY -

PASTA RODE SAUS € 8

SNACKSPIES € 8

saus mag natuurl i jk apart

met fr i tes & appelmoes

alleen voor kiddies onder de 12 jaar 

VISJE € 10
met mash 

KIDS CRUDITÉ € 6
snack groente met hummus

- MAINS -

- DESSERTS -

CRÈME BRÛLÉE
dé klassieker met een krokant
laagje suiker

€ 8,50

TARTE TATIN
appelcompote, vani l le- i js en
salted caramel

€ 8,50

MACARON
reuzemacaron met framboosjes
en pistache-i js

€ 10,50

TIRAMISU
op tradit ionele wijze bereid,
naar recept van Diego,
Ital iaanser wordt het niet 

€ 8,50 

BOLLETJE IJS
vanil le |  karamel |  aardbei |
chocola

€ 3,50 

vi j f  soorten harde en zachte
kazen van Ros met vi jgenbrood

€ 12,50 KAAS

- PLATS -

TRUFFEL RISOTTO
met parmezaanse kaas en
rucola 
(supplement verse truffel €4,50)

€ 18,50

PASTA VONGOLE
spaghett i  met venusschelpen,
knoflook & petersel ie

€ 19,50 € 19,50 

Beefburger met blauwe kaas,
uiencompote & fr i tes
(supplement eendenlever € 7,00)

€ 19,50 

Beefburger met cheddar kaas, big
mac saus & fr i tes
(supplement eendenlever € 7,00)

- TO SHARE -

Zin in een goed glas wijn? 

Onze wijnkaart is met veel zorg
samengesteld zodat we de lekkerste

wijn-spi jscombinatie kunnen
aanbieden. 

Vraag onze bediening om passend
advies!

- APÉRITIF - € 39,50

ons chefs menu is niet alt i jd in
vegetarische vorm beschikbaar

BLUE CHEESE BURGER

TEDS’ BIG MAC BURGER

- BIJGERECHTEN -

BROOD € 5,00
met boter

GROENE SALADE € 5,50 
met vinaigrette & kruiden 

FRITES UIT ZUYD € 5,50 
met Heinz mayo of ketchup

GROENTEGARNITUUR € 5,50
van het seizoen


